Beschreibung: Triiffelsauce mit Champignons und schwarzem Sommertriiffel in nativem Olivenol
extra; sie hat einen ausgeglichenen Geschmack und ist ideal als Begleitung fur unzahlige Gerichte.

Verwendungstipps:

- Die Triffelsauce ist ohne zuséatzliche Aromastoffe; um den Geschmack hervorzuheben, empfehlen wir,
natives Olivendl extra hinzuzugeben und sie fur wenige Minuten in der Pfanne zu erhitzen;

- Hervorragend mit Toastbrot oder der klassischen Bruschetta. Kann auch fir erste Gange mit Pasta oder
Reis oder kombiniert mit Hauptgerichten mit Fleisch verwendet werden;

- empfohlene Menge pro Person 20 g.

Zutaten 180 gr Glas: Zuchtpilze (Agaricus Bisporus), natives Olivendl extra, Salz, Knoblauch,

Petersilie, Sommertriffel 15% (Tuber Aestivum Vitt.) Gesammelt in unserer Soc. Agr. Brinatartufi
a R.L., spezie. Kann Spuren von Nussen, Sellerie und Milchderivaten enthalten.



